
TERROIR : Notre cuvée est issue d’un assemblage de deux


grands terroirs à cépages blancs des Hautes-Côtes de


Nuits, situés sur les communes de Villars-Fontaine et


Marey-les-Fussey. L’orientation sud-ouest, qui rappelle


les grands crus de Chablis ou le Corton-Charlemagne,


donne une belle maturité au fruit, et l’altitude apporte


fraîcheur et minéralité.

VINFICATION ET ÉLEVAGE : Les vins sont délicatement


pressurés avant un début de fermentation qui s’effectue


en cuve inox avant entonnage, et une vinification lente en


fûts, dont 21% de fûts neufs. L’élevage sur lies fines qui


s’ensuit dure 8 mois, accompagné de batonnages


réguliers.
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