
Le vignoble des « Referts » bénéficie d’une exposition sud-


est, permettant une maturation optimale des raisins, la


composition des sols confère également structure et finesse à


la cuvée.

 Les plus belles baies sont conservées à la suite de la


vendange manuelle, pour assurer une qualité unique et


optimale. Une cuvée tout en finesse et en profondeur. 

Un travail d’orfèvre en termes d’assemblage et de vinification,


reflétant les connaissances pointues de la maison Delaunay


de ces terroirs bourguignons.

En bouche, nous pouvons également constater la maîtrise de


la maison Edouard Delaunay : une belle minéralité, des fruits


à chair blanche soutenus par des arômes de noisette, de miel


et de pain grillé. 

Ce vin d’amateurs accompagnera à merveille les mets les plus


raffinés. Pour les plus patients, ce vin de garde offrira un


magnifique bouquet prometteur, à la fois complexe et subtil !

Puligny Montrachet 1er Cru Les Referts
Maison Edouard Delaunay
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