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Fiche Technique

Chablis Premier Cru
Cote de Léchet 2006
Domaine Daniel Etinne Defaix

Vin d'une typique minéralité reflétant son coteau bien pentu.
Sa longueur et sa puissance révelent ce millésime d'exception
de grande année ou la maturité est conjuguée a la

surabondance de fruits sur-muris.

Heureusement, la terre minérale donne du relief a | ensemble

sans quoi le vin pourrait faire penser a des vins tres riches de =
la Cote d'Or. \

Un bel accord pour des coquilles Saint-Jacques snackées, sole

meuniere, bar de ligne, langouste, turbot, empereur et

viandes blanches comme poularde ou cote de veau a la creme
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Sa robe est d'une belle couleur or.

Son nez s’exprime sur des notes d’agrumes, de champignon et
de minéralité (pierre a fusil).

Sa bouche est droite, vive et tres bien structurée. La finale est

longue, soutenue par une note minérale et de fume.


https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/dictionnaire-vin/o20434-vif
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Ce lieu-dit, mis en avant

depuis 1978 par le Domaine,

est l'un des plus prestigieux et

des plus renommeés du Maconnais.
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C'est un des premiers lieux-dits utilisé dans le Maconnais au debut des annees 70. Cette cuvée est trés représentative des vins
blancs du Maconnais. Arébmes de fruits muars, rondeur, minéralité, et équilibre font de ce vin un vin d'apéritif et également sur

des poissons et entrées cuisinées.

CEPAGE CHARDONNAY

EXPOSITION Sud-ouest

AGE Plantée de 1920 & 2019

SUPERFICIE 5 ha

TAILLE Tailles a queue du Maconnais simple
VENDANGES Machine

TERROIR
ARGILO-CALCAIRE

RECEPTION Egrappage & 100%

PRESSURAGE Pneumatique lent et a basse pression

VINIFICATION En cuve + 10% en fUts de chene correspondant a la plus viellle vigne plantee en 1920
FERMENTATION A température maitrisée, environ 17°C

BATONNAGE consiste a remettre en suspension les lies fines 2 a 3 fois en élevage
MISE EN BOUTEILLE au Domaine




