BONGOUT

Fiche Technique

CHATEAUNEUF-DU-PAPE BLANC

Saintes Pierres de Nalys

Ce vin est éclatant et d'une pureté aromatique
remarquable, c’est un Chateauneuf-du-Pape frais aux
aromes de péche et d’agrumes.

« Fort de quatre siecles d’histoire, les terroirs
d’exception du Chateau de Nalys sont I'objet de toutes
les attentions de Marcel et Philippe Guigal qui
s'impliquent avec passion dans I'élaboration des vins de
ce fleuron méridional ».

Visuel : Robe jaune pale, brillante et limpide.

Olfactif : Nez minéral et €légant aux notes d’agrumes et
de peches de vignes.

Gustatif : Une belle richesse en bouche, de la fraicheur
et de la minéralité.

Ensemble : Vin complet, €légant et équilibreé.

Millésime 2020

Température de service

Entre 10 et 12°C.

Durée de conservation

3 a 5 ans environ.

Suggestions accords mets / vins

Entrées variées, poissons en crotte de sel, grillés, en
tartares ou sashimis et fromages de chevres frais ou
affinés.
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