
Cépage(s) : Pinot Gris

Millésime : 2015

Contenance : 75cl

Service : 10 à 12°C

Garde : 15 à 20 ans

Sucrosité : Demi-Sec

Un grand Pinot Gris de gastronomie, ample, pur avec une


belle maturité de fruit et une fine salinité. La bouche


développe des arômes de brioche et de fruits à chair jaune.


La texture est soyeuse et harmonieuse aux nuances


minérales (silex, pierre à fusil) avec une finale magistrale.

Un mariage très intéressant avec des Rognons de veau aux


agrumes mais également sur les volailles et petits gibiers


(perdreaux, lièvre).

Gewurztraminer BIO Grand Cru Altenberg de

Bergheim 2015
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 Pinot Gris 2015 Grand Cru de Kanzlesberg Bio
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