BONGOUT

Fiche Technique

Chambolle Musigny,
La Cote de Nuits

Région : Bourgogne

Appellation : Chambolle-Musigny

Couleur : Rouge

Millésime : 2011

Volume : 75cl

Degré d'alcool : 13.00%

Classement : Grand Cru

Récompense : Bettane & Desseauve : 4 étoiles
Cépage : 100% Pinot Noir

Libére des aromes volumineux de petits fruits rouges

bien miirs avec des notes épicées
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bien présents mais extrémement moelleux et fins

Temps de garde : Entre 3 et 15 ans




