X0 GOLD

FRANCOIS VOYER

COCNAC CRANDE CHAMPAGNE

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Fleural

Douceur Fruité
Appelation: Grande Champagne Ter Cru

Contenance : 70cl

Présentation : Carafe en &tui (disponible en bouteille 50cl avec &tui) 2 f
TAV: 40% Yol.

Vieillissement indicatif : assemblage de plus de plus de 10 ans jusqu'a 30 ans
(Cépage - Ugni Blanc

Finale Epicé

Bolgé

COULEUR Roux, reflets acajou

AROMES  Parfum de vanille et de fruits secs (noix, noiseties) mélé  des
senteurs épicées, poiviées

BOUCHE e longueur en bouche exceptionnelle ef une douceur aromatigue
révélatrice de son grand dge

A PARTAGER ET A DEGUSTER

DEGUSTATION DE COGNAC ENTRE AMIS ALLIANCE METS-COGNAC
CONVIVIALITE MACARONS
70 ¢l de cognac 6l de X0 Gold
a partager 6 macarons
entre amis au fruit de

la passion



-

& N VSOP

FIRANGOIS

VOYER

FRANCOIS VOYER

COGNAC GRANDE CHAMPAGNE

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES —
Douceur Fruité

Appelation: Grande Champagne Ter Cru

Contenance : 70cl (disponible en 150cl)

Présentation : Bouteille en &tui N

TAV: 40% Vol. Finale Epicé

Vieillissement indicalif : assemblage de plus de plus de 6 ans jusqua 14 ans
Cépage - Ugni Blanc
Boise

Dorée avec des reflets bronze

WKLD COULEUR

COGNAC AROMES A urs SEché i 65 4 i
E grumes, tilleul et fleurs séchées dominent, accompagnés d'une pointe
AWARDS d'abricot sec

CATEGORY

GOLD BOUCHE  Moslleux et subtil, une grande longueur en bouche

A PARTAGER ET A DEGUSTER

COCKTAIL AU 1930 : COCKTAIL BAR A MILAN VOYER EN VOYAGE
FRENCH 75 AU SRI LANKA
3cl de Cognac Au Glendower Hotel **
1c de sirop de sucre de canne De Nuwara Alya
2cl de jus de citron Sri Lanka

Allonger au champaagne



